MEUR

RESTAUR

MOSEL CLASSIC

GEKOCHTE RINDERZUNGE 24
Riesling-Rahm. Salzkartoffeln.

ZUM START. ZUM WEIN.
TO SHARE.

ERBEL'S BROT SELEKTION #
Salzbutter. Gefllltes Ei. Radieschen.

+ SCHMALZ
VON SCHWEIN & ENTE &

Rostzwiebeln. Apfel. Traubenmost.

+ MEURER'S TUNKE @ #

Zitronen-Rapsol. Olive. Krauter.
Sonnenblumenkerne. Tomate. Quark.

+ LAUWARME BLUTWURST 4
Apfel-Thymian-Kompott.

+1/2 DUTZEND
WEINBERGSSCHNECKEN

Wilde Brunnenkressebutter.

+ PULLFLECK #

Pikante Kutteln. Riesling.
Zwiebeln.

KLEIN 8
GROSS 12

OCHSENMARK &

Sesam. fermentierte Chilipaste.
GerOstetes Brot.

SPARGELFLAN % & 14

Spargelsalat. Pistazie. Knuspriger Parmesan.

GEFLUGELLEBER MOUSSE # 15

Haselnuss. Quitte-Rosmarin. Salatspitzen.

MOSEL WRAP 16

Speck- oder Krauter-Pfannkuchen.
Dips und Fillungen.

CARPACCIO ¥ & 16
VOM REILER OCHSEN

Chili-Miso-Mayonnaise. Friihlingskrauter.
Kartoffelstroh.

GEGRILLTER TOAST

Kochschinken. Bergkase.
Triffel. Créme fraiche. Salat.

KLEIN 17
GROSS 24

PASTETE 18
VOM EIFELER WILDSCHWEIN

Nisse. Aprikosen. Quittengelee.
Salatspitzen.

WAS GROSSERES

PANKO MAISHAHNCHEN 22

Knusprige Hahnchenkeule. Jalapefios
Mayonnaise. Limonen-Kartoffelstampf.

REISFLEISCH 25
VOM REILER OCHSEN #

Frihlingslauch. Saure Sahne. Carnaroli Reis.

CAILLETTES 27
VON RIND UND SCHWEIN #

Salbei. Spinat. Tomaten. Langkornreis.

MAULTASCHE
VOM WILDSCHWEIN 4
Zwiebelbriihe. Kleines GemUse.

RAGOUT FIN 29

Kalbsschulter. Spargel. Riesling-Rahm.
Spinat. Butterblatterteig.

LACHSFILET
WARM GERAUCHERT

Fruhlingskrauter. Muschelsud.
Limonen-Kartoffelstampf.

DUETT VOM LAMM 37
Kichererbsen. Griiner Spargel. Paprika.
Barlauchjus.

SUPPEN

RINDERKRAFTBRUHE

Markklolschen. Pfannkuchenstreifen.
Backerbsen.

BARLAUCHSUPPE 10
Griel$-Bergkdse-Nocke. Saure Sahne.

VEGETARISCH & SALATE
PENNE #

Riesling-Rahm. WalnUsse. Spinat.
Blauschimmelkase.

SERVIETTENKNODEL
CARPACCIO#

Braune Butter. Parmesan. Salatspitzen.
Tomaten-Gremolata.

GEBRATENE MEHLKLOSSE # 20

Bunter Spargel. Mandel. Kirschtomaten.
Salzzitrone.

FRUHLINGSSALAT # & KLEIN 12
Kartoffel. Radieschen. GROSS 16
Frihlingskrauter. Johannisbeer-Dressing.

BITTERSALAT # KLEIN 13
Feine Endivie. Pochiertes Ei. ~ GROSS 17
Speck CroQtons. Blauschimmelkase. Apfel.

ZUM ABSCHLUSS
EIS ODER SORBET

JEKUGEL 3
+ GESCHLAGENE SAHNE
+ TOPPING

Schokoperlen | Butterstreusel

+ RIESLING SABAYONE ¥ %
1992 Auslese

KARAMELLISIERTE
SCHMAND-ZITRONEN-CREME #

ROSA GRAPEFRUIT- 11
VANILLE-GRANITE

Quarkschaum. Limette. Minze.

LAUWARMER MANDELBISKUIT 4 13
Riesling Sabayone. Weinbergspfirsichsorbet.

MILLE - FEUILLE 14

Karamellisierter Blatterteig. Vanillecreme.
Erdbeer-Rhabarberragout.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.

1 Laktosefrei @ Vegetarisch

# Glutenfrei @ Vegan

Informationen zu Allergenen & Zusastzstoffen erhalten
Sie von unserem Personal.




