
R e s t a u r a n tR e s t a u r a n t

MOSEL CLASSIC

GEKOCHTE RINDERZUNGE   	 23
Riesling-Rahm. Salzkartoffeln.

ZUM START. ZUM WEIN.  
TO SHARE.

ERBEL'S BROT SELEKTION  	 5
Butter. Meersalz. Radieschen.

+ �SCHMALZ 	 4 
VON SCHWEIN & ENTE 

	 Röstzwiebeln. Äpfel. Traubenmost.

+ MEURER'S TUNKE  	 6
	 Zitronen-Rapsöl. Olive. Kräuter.  
	 Sonnenblumenkerne. Tomate. Quark.

+ LAUWARME BLUTWURST	 7
	 Apfel-Thymian-Kompott.

+ 1/2 DUTZEND 	 9
	 WEINBERGSSCHNECKEN	
	 Wilde Brunnenkressebutter. 

+ PULLFLECK  	 KLEIN 8
	 Pikante Kutteln. Riesling. 	 GROSS 12 
	 Zwiebeln.

PASTINAKENCREMESUPPE 	 9
Maronen. Tomate. Kräuteröl.

OFEN TOPINAMBUR  	  10
Zitrone. Douglasiencrunch. Dip.

BITTERSALAT    	 KLEIN 12
Feine Endivie. Pochiertes Ei. 	 GROSS 16 
Speck Croûtons. Blauschimmelkäse. Apfel.

EINGELEGTE BETE   	 14
Ziegenkäse. Löwenzahn. Traubenmost. 
Pistazie.

OCHSENMARK  	 14
Sesam. fermentierte Chilipaste.  
Geröstetes Brot.

GEFLÜGELLEBER MOUSSE   	 15
Haselnuss. Quitte-Rosmarin.  
	        Champignons. Feldsalat.

VEGETARISCH

PENNE    	 15
Riesling-Rahm. Walnüsse. Spinat.  
Blauschimmelkäse. 

SERVIETTENKNÖDEL 	 16 
CARPACCIO    	
Braune Butter. Parmesan. Salatspitzen. 
Tomaten-Gremolata. 

GEBRATENE MEHLKLÖSSE    	 17
Ofenspitzkohl. Salzzitronen-Kapern-Butter.

LACHSFORELLE ISÉRE   	 16
Kartoffelrösti. Sauerrahm. Salatspitzen.

CARPACCIO     	 16 
VOM REILER OCHSEN
Chili-Miso-Mayonnaise. Radicchio.  
Gepickelter Kürbis. Parmesan.

FÜR NEBENBEI

FRENCH FRIES   	 JE 6
BEILAGENSALAT
KARTOFFELPÜREE
SPINAT 
WINTERGEMÜSE

ZUM ABSCHLUSS

EIS ODER SORBET   	 JE KUGEL 3

+ GESCHLAGENE SAHNE 	 2

+ TOPPING 	 3
	 Schokoperlen | Butterstreusel 

+ RIESLING SABAYONE 	 6 
	 1992 Auslese  

KARAMELLISIERTE 	 8 
SCHMAND-ZITRONEN-CREME

MILLE – FEUILLE 	 12
Karamellisierter Blätterteig. Vanillecreme. 
Birnenragout. Mohn.

LAUWARMER MANDELBISKUIT	 13
Riesling Sabayone. Weinbergspfirsichsorbet. 

BRATAPFEL-MASCARPONE	 13
Bratapfelsorbet. Sandkuchen.  
Mascarponecreme. Rum. Rosinen.

WAS GRÖSSERES

MOULES-FRITES   	 19
Miesmuscheln. Riesling-Gemüse-Sud.  
Meurer′s Gewürzmischung. French Fries.

PANKO MAISHÄHNCHEN   	 22
Knusprige Hähnchenkeule. Jalapeños  
Mayonnaise. Limonen-Kartoffelstampf.

GEGRILLTER DUROC 	 27
SCHWEINEBAUCH  
Zwiebeljus. Saure Rahmbohnen.  
geröstete Kartoffeln.

REILER   	 28 
OCHSENSCHMORBRATEN
In Riesling geschmort. Bandnudeln.

MAULTASCHE	 28 
VOM WILDSCHWEIN
Schinken-Thymian-Füllung. Zwiebelbrühe. 
Wintergemüse.

RAGÔUT FIN	 29
Kalbsschulter. Pilze. Riesling-Rahm.  
Spinat. Butterblätterteig.

LACHSFORELLE      	 30
Beurre Blanc. Spinat. Kartoffelpüree.

BARBARIE ENTE      	 32
Brust & Keule. Rübenkrautjus.  
Birnenrotkohl. Kartoffelknödel.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.  Laktosefrei 

Glutenfrei

Vegetarisch 

Vegan

Informationen zu Allergenen & Zusastzstoffen erhalten  
Sie von unserem Personal.


